
Coupe de Champagne et Crèmeux de Petit-Pois 

au Piment d’Espelette

&

Médaillon de Foie-mi cuit et Rosace de  Saumon fumé

aux Saveurs de la Chambre d’Amour

ou

Filet de Sole de Loctudy rôti, Crème aux Agrumes, 

Lit de Riz moelleux aux Piquillos

&

Filet de Canette saisie, Coulis aux Fruits rouges,

 Crumble salé et Puree de Carottes au Gingembre

ou

Filet de Saint-Pierre Crème Onctueuse Citronnée,

 Tombée de Legumes a croquer 

&

Macaron Gourmand, Goyave, Citron vert, Ananas et Grenadine

ou

Délice Noix de Pecan, Passion, Mangue, Ganache Dulce

 
Prix net, Service Compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la sante. A consommer avec moderation

Menu Saint-Valentin 35€
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