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POUR L'APERO
N2 7 T

PLANCHE DE CHARCUTERIE FROMAGE

Jambon béarnais, Chorizo, Saucisson, Guindillas, Brebis et Tomatade

PLANCHE TERRE, MER

Saumon fumé, Charcuterie, Fromage , Guindillas et Tomatade

NOS ENTREES
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LE SAUMON ET LA SAINT-JACQUES

Saumon mariné au Piment d'Espelette et Tartare de Saint-Jacques,
Vinaigrette aigrelette

LE FOIE MI-CUIT

Cuit par nos soins en médaillon, confiture au piment d'Espelette

LES ENCORNETS

Fricassee d'Encornets facon basque sur Pan con Tomate

LE TERROIR IBERIQUE

Jambon de Cebo, Brebis, Guindillas, Toasts et Tomatade

L'ASSIETTE “LAUBURL" ()

Une assiette proposant la dégustation de toutes ces entrées

Prix nets, service compris.

20.00

22.00

16.00

23.00

16.00

18.00

25.00
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NOS GRANDES SALADES
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LA SALADE BIQUETTE

Noix, Jambon Béarnais, toasts de chevre chaud miel, tomates cerises,
figues séchées et pommes caramélisées

“L'TSASOA” SALADE (59

Salade, Tomates cerise, Fricassée d'Encornets Piperade, Saumon fumé et
sa Gambas snackée, Pommes de terre vapeur, sauce Tartare

LA SALADE CAESAR HEGOA

Bacon, ceuf poché, romaine, poulet pané, cro(tons, sauce Caesar maison,
tomates, Parmesan

LE CURRY DE LEGUMES

Patate douce, Carottes, Tomates, Lait de Coco

NOS POISSONS
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LES GAMBAS

Riz crémeux forestier et Crumble de Graines

LES SAINT-JACQUES

Saint-Jdacques Snackées, Beurre Maracuja, Crémeux de Céleri rave et condiments

Prix nets, service compris.

16.00

19.00

18.00

15.00

23.00

25.00
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NOS VIANDES
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180 gr 360 gr
LE TARTARE DE BOEUF “PRESQUE ORIGINAL..".

Worcestershire, Echalotes, Cornichons, Cdpres, Oeuf, Mayonnaise 17.00 25.00

THE TARTARE DE BOEUF “DE LUXE..."!!!

Le Tartare presque original a la mayonnaise de Brisure de Truffes 19.00 28.00
LE BURGER BACON CHEESE 18.00
Buns, Viande hachée, Bacon, Cheese, Mayonnaise, Oignons rouges, Salade

LE BURGER CHICKEN BACON CHEESE 18.00

Buns, Poulet pané, Cheddar, Bacon, Mayonnaise, Oignons frits

THE BURGER “DE LUXE..."!!! 20.00

L'un des 2 Burgers au choix @ la mayonnaise a la Brisure de Truffes

LE CANARD 23.00

Bouchons de Magret de Canard, Chutney aux Piquillos, Pommes
Caramélisées et Patatas Bravas

L'ENTRECOTE 25.00

Piece d'environ 300 grammes, Beurre basque, frites et salade

TOUTES NOS VIANDES SONT D'ORIGINE FRANCE, ALLEMAGNE, U.E

Prix nets, service compris.
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NOS DESSERTS
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LE FROMAGE

Ardoise de Saint-Nectaire et sa Confiture de Piment d'Espelette

LE MOELLEUX AU CHOCOLAT

Accompagné de Créme anglaise

LE CAFE GOURMAND

Boisson chaude accompagnée de mignardises selon les inspirations du
moment

LE TRIANON

Dacquoise, fine couche de Praliné croustillant, Ganache au chocolat

LE CHEESECAKE

Cheesecake sans cuisson destructuré autour de la Mandarine

LES COUPES GLACEES

3 boules a votre convenance, parmi les 9 Parfums au choix proposes
par nos soins

Prix nets, service compris.

7.50

5.00

7.50

8.50

8,50

7,50
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MENU MAITALEA 37.00
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LES ENCORNETS LE SAUMON ET LA SAINT-JACQUES
Fricassée d'Encornets fagon ou Saumon mariné au Piment d'Espelette et
basque sur Pan con Tomate Tartare de Saint-Jacques,
Vinaigrette aigrelette
W
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LE CANARD LES GAMBAS
Bouchons de Magret de Canard, ou Riz cremeux forestier et

Chutney aux Piquillos, Pommes Crumble de Graines

Caramélisées et Patatas Bravas

LE DESSERT QUI VOUS PLAIRA

A choisir dans la carte des Desserts en
fonction de vos souhaits...

Prix nets, service compris.






