
 Menu Saint-Valentin 2024 

Transparence de Liégeoise de Gambas et Craquant de Chorizo

 Tartare de Saumon fumé au Piment d’Espelette et 
Pétoncles marinées à l’exotique

ou
 Carpaccio de Magret de Canard mariné, 

Vinaigrette de Fruits rouges et Piquillos, Copeaux de Foie mi-cuit

Quasi de Veau, jus corsé à la brisure de Truffes, 
Gratin Dauphinois et Cueillette des Sous-bois

ou

 Noix de Saint-Jacques snackées, Beurre Maracuja, 
Mousseline de Chou-Fleur et Cèleri Rave à l'huile de Noisette.

 Intense Mi-Cuit de Chocolat Noir aux Saveurs de la Chambre d’Amour,
Nage de Framboise

ou
 Tatin d’Ananas zestée au Citron Vert 

Sorbet Coco et Tuile Spéculoos

 Prix Net, Service Compris, Hors Boissons

49€


