
Menu Saint-Valentin

 

 

 

Gourmandises

Royale de Foie Gras IGP Sud-Ouest, Voile de Lillet rouge, 
Tuile de Pain et Chutney de Cidre au Piment d’Espelette

Duo de Bar et Saint-Jacques en Tartare aux Fruits Exotiques, 
Huile de Combawa, Emulsion au Champagne

Ceviche de Veau aux Perles du Bassin, 
Huître Pochée, Nuage Citron Caviar

 

49.00€

Prix nets, Hors Boissons, Service compris.

Filet de Boeuf en Croute de Gambas,  Bisque au Jus de Graves, Petits légumes de Saison 

Noix de Saint-Jacques Orloff, Risotto de Petit Epeautre
Dés de Brebis, Eclats de Marrons et Jus à la Brisure de Truffes

Plaisir à 2
 Chocolat, Gingembre et Passion 
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