
A Partager

Nos Entrées

Le Terroir Ibérique
Cebo de Campo et Fromage de Brebis en Chiffonade, Guindillas et
Caviar de Tomates séchées

Les Gambas et l’Artichaut
Barigoule d’Artichauts et Nage de Gambas snackées dans son émulsion
safranée

Le Foie mi-cuit
Cuit par nos soins en Médaillon, Chutney de Framboises et Poivrons
confits au Piment d’Espelette.

Planche Terre et Mer
Saumon Gravlax, Charcuterie, Fromage, Guindillas et Tomatade

Les Asperges et L’Oeuf Parfait
Asperges vertes, Crémeux de Parmesan, Oeuf Ozen 64°C, Vinaigrette Acidulée

Planche de Charcuterie Fromage
Jambon béarnais, Chorizo, Saucisson, Guindillas, Brebis et Tomatade

16.00€

19.00€

19.00€

19.00€

22.00€

23.00€

20.00€

Prix nets, service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Prix nets, service compris.

La Burrata et Les Fraises
Environ 150gr, Sel, Poivre, Tartare et Balsamique de Fraises Pain de Campagne

16.00€

Les Saint-Jacques 
Ceviche de Saint-Jacques, Lait du Tigre à notre façon, Fèves Croc-sel.

Le Petit-Pois, Le Chèvre et Le Serrano 
Velouté Froid de Petits-Pois, Mousse de Chèvre à la Menthe,
Financier Noisettes et Voile de Serrano

17.00€



“L’Iskira Salade”
Gambas snackées, “Bacon ou Non”, Œuf poché, Romaine,
Croutons, sauce Caesar maison, Tomates, Parmesan 

“Landetan Salade”
Gésiers, Lardons, Noix, Figues séchées, Tomates cerise, Croutons,
Œuf Parfait et Médaillon de Foie mi-cuit, Pignons de Pin

“L’Euskal Pulpita” Salade
Salade, Tentacule de Poulpe, Piperade, Padron, Dès de Brebis et
 Chiffonnade de Serrano ou non

La Salade Caesar “Hegoa”
Bacon ou non ,Œuf poché, Romaine, Poulet pané, Croutons, sauce Caesar
maison, Tomates, Parmesan 

Koskera de Gambas
Gambas snackées, Fumet de Poissons et Printanière de Légumes du Marché

Le Poulpe
Tentacules de Poulpes à la Plancha, Patatas Bravas enrobées aux Pépites de
Chorizo

Pour les “Végés”!!
Méli-Mélo de Patates douce, Carottes, Tomates, Lait de Coco et
Curry

25.00€

26.00€

16.00€

21.00€

20.00€

21.00€

21.00€

Prix nets, service compris.

Nos Poissons

Nos Grandes Salades



L’Agneau
Souris d’Agneau, Confit de Dattes, Purée de Carottes au Cumin et Citron
confit

L'Entrecôte grillée
Pièce d'environ 330 grammes, Beurre Café de Saint-Jean, frites et salade

Les Burgers “Euskadi”

Le Tartare de Boeuf “Hegoa”

Le Burger Bacon Cheese

Le Tartare Traditionnel mais bon!!

 Nos Viandes sont d’Origines 
France, Allemagne, Irlande U.E....

N’hésitez pas à consultez l’ardoise.

 Chutney Piquillos Pimpé, Echalotes, Brebis, Dès de Chorizo, Guindillas

 Worcestershire, Echalotes, Cornichons, Câpres, Oeuf, Mayonnaise, Ketchup

L’un des 2 Burgers au choix façon Basque, Chutney Piquillos, Lamelles
de Brebis et Chorizo

20.00€

20.00€

20.00€

20.00€

27.00€

28.00€

27.00€

180gr
20.00€ 

360gr
27.00€

Prix nets, service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Nos Viandes

Prix nets, service compris.

Viande hachée, Bacon, Cheddar, Mayonnaise, Ketchup, Tomates, 
Oignons rouges

Buns, Poulet pané, Bacon, Cheddar, Mayonnaise, BBQ sauce, 
Tomates Oignons rouges

Le Burger Chicken Bacon Cheese

Le Veau
Pièce de Veau à la Plancha, Jus d’Axoa, Fricassée de Grenailles, Piment
d’Espelette et Padron

25.00€



“Koronela Limoi”
Parfait Glacé Citron Vert, Crème Citron Vodka, Streusel d’Agrumes

Le Café Gourmand
Boisson chaude accompagnée de mignardises selon les inspirations
du moment

La Brioche “Gutizia”
Brioche farçie au Nutella, et cuisinée comme un Pain perdu, Glace
Vanille

Le Fromage
Ardoise de Fromage de Brebis et Confiture de Poivrons rouges au
Piment d'Espelette.

Le Moelleux au Chocolat
Accompagné de Crème anglaise

Délice Meringué à l’Exotique
Meringue à la Rapé de Coco comme une Pavlova, Tartare de Fruits
exotiques et Sorbet Passion

Les Coupes Glacées
3 boules à votre convenance, parmi les 9 Parfums au choix proposés par
nos soins

7.50€

7.50€

7,50€

6.00€

8.50€

8,50€

Prix nets, service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Nos Desserts

Prix nets, service compris.

8,50€



ou

ou

Le Dessert qui vous plaira
A choisir dans la Carte des Desserts 

A commander en début de repas

Prix nets, service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Menu Dastateka
39.00€

Velouté Froid de Petits-Pois, Mousse de Chèvre à la
Menthe, Financier Noisettes et Voile de Serrano

Prix nets, service compris.

Gambas snackées à la Koskera, Fumet de Poissons
Printanière de Légumes du Marché

Ceviche de Saint-Jacques, Lait du Tigre à Notre façon, 
Fèves Croc-sel

Tentacules de Poulpes à la Plancha, 
Patatas Bravas enrobées aux Pépites de Chorizo

Asperges vertes, Crémeux de Parmesan,
 Oeuf Ozen 64°C, Vinaigrette Acidulée

ou

ou
Pièce de Veau à la Plancha, Jus d’Axoa, 

Fricassée de Grenailles, Piment d’Espelette et Padron

Entrée, Plat, Dessert
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